Essensangebot

Bodensee Backhausle Denny Blanz, Hauptstr. 49, GroRfischlingen, 06323-9898428, bodensee-backhaeusle.de
Dinnele (badischer Brotfladen mit Sauerrahm, Zwiebeln, K&se, Speck oder Gemiise)
Seelen (badische Weinknozen)

Germanenspield Peter Ackermann, Rudolf-Diesel-Str. 23a, 67454 HaRloch, T 06324-1420
Germanenspiefl? mit Krauter/Knoblauchsol3e
Gourmet-Bratwurst im Brotchen, Saumagen-Zwiebeln-Brétchen

Forderverein Kindergarten St. Martin
Erdbeerbecher mit Sahne
Bratwurst oder Saumagen mit Brétchen

Kirchstlbel weinstube, Kirchstrae 9, 67487 St. Martin, T 06323-949131, kirchstuebel.de
Selbst gebackenes Brot (Baguette, Sepia-Baguette mit Cranberries und Sauerteigbrot)
Franzosische Késeauswahl mit Bio-Quittengelee

Késewirfel

Quiche mit Brie de Meaux, griinem Spargel, Tomate und provencalischen Kréautern

Alessandro Vinothek zur alten Weinstube, Tanzstr. 11, St. Martin, T 0152-51917895, alessandro-deinkoch.de
Pfalzer Spargel-Salat, weif8 und griin, Radieschen, rote Zwiebeln in Senf-Dressing mit Brot

Kalter Gemiise-Salat mit Kartoffeln, Zucchini, Paprika, Frihlingszwiebeln, Gurken und Tomaten mit Brot
Frische Pasta mit Ragu alla Bolognese

Frische Pasta mit griinem Spargel, Cherrytomaten und Frihlingszwiebeln
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Aussteller

Stachel-Design, Holger Stachel, JahnstraRe 1, 67487 St. Martin, 0160-1560424
Unikate aus alten Weinféssern und mehr...

JOWI, Josef Willerich, Bergstr. 2, 67487 St. Martin, Tel. 06323 75 43
Holzkunst und Holzobjekte fur Heim und Garten aus heimischen Holzern

Tom’s Senf & Saucen, Thomas Schlick, Wooggasse 6, 67487 St. Martin, toms-senf.de
verschiedene Senfsorten und Saucen, Salze, Senfol und RUB

Teilnehmende Weingquter

Alois Kiefer Wein- und Sekthaus, Fam. Kiefer, Mihlstralie 2, 67487 St. Martin, Tel. 06323-2099, aloisiushof.de
Altes SchldéRchen, Fam. Schneider, Maikammerer Str. 7, St. Martin, Tel. 06323-94300, altes-schloesschen.com
Becker Bio Familienweingut, Maikammerer Str. 18, St. Martin, Tel. 06323-94440, wein-und-sekt-becker.de
Christmann Weingut & Brennerei, Riedweg 1, 67487 St. Martin, Tel. 06323-94270, landhaus-christmann.de
Egidiushof Weingut, Fam. Schwab, Maikammerer Str. 36, 67487 St. Martin, Tel. 06323-2949, weingut-egidiushof.de
Gernert Thomas Weingut, Maikammerer Str. 39, 67487 St. Martin, Tel. 06323 2794, weingut-gernert.de

Herrengut St. Martin Weingut, Fam. Schneider, Maik. Str. 5+44, 67487 St. Martin, Tel. 06323-804425, herrengut.de
Hormuth Alfons Weingut, Edenkobener Str. 11, 67487 St. Martin, Tel. 06323-5309, alfons-hormuth.de

Moll Gilda Weingut, Robert & Jirgen Moll, Totenkopfstr. 45, St. Martin, Tel. 06323-81275, weingut-gilda-moll.de
Platz Weingut, Bernhard & Christian Platz, Wooggasse 1, St. Martin, Tel. 06323-5105, weingut-gaestehaus-platz.de
Schreieck Helmut Weingut, Friedhofstr. 8, 67487 St. Martin, Tel. 06323-5415, schreieck-wein.de

Seeber Winfried Bioland Weingut, Edenkobener Str. 31, 67487 St. Martin, Tel. 06323-2301, weingut-seeber.de
Ziegler Alfons Weingut, Michael Ziegler, Jahnstralie 11, 67487 St. Martin, Tel. 06323-5337, weingut-ziegler.de

Forderverein Wein- & Steinlehrpfad St. Martine. V.

St. Martiner WeinWEG

Freitag, den 9. Juni 2023 von 18 — 23:00 Uhr
Samstag, den 10. Juni 2023 von 17 - 23:00 Uhr

St. Martiner Wein-Weg

einberg

ntdecken

enieflen

52 St. Martiner Weine aus
21 verschiedenen Rebsorten

Verkostungspreis 25,-- Euro
mit Gastekarte 1 € Rabatt - zzgl. Glaspfand 5 €

(fUr beide Tage 40,-- Euro)
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Morio-Muskat / Muskateller rz = Restzucker — S= Saure — Ab Hof Preis

2022 Muskateller & Muscaris trocken, Altes SchléRichen Rz 6,7-56,3-7,70€
2022 Muskateller “Expression® trocken, Hormuth Rz 7,0 -56,2-7,20 €

2020 Morio-Muskat “Sekt* extra trocken, Seeber Winfried Rz 18,7-55,9-13,10€
2022 Morio-Muskat, Gernert Rz 32,8-56,8-5,50 €

2022 Gelber Muskateller feinfruchtig, Herrengut Rz 41,4-56,2-7,10 €

Chardonnay

2022 Chardonnay trocken, Moll Rz 2,6 -s6,7-7,90€

2021 Chardonnay “Tonneau“ trocken, Egidiushof Rz59-581-12,50€
2019 Chardonnay “Barrique* trocken, Gernert Rz 1,95 6,9- 18,90 €
2022 Chardonnay Spatlese feinherb, Herrengut Rz 17,7-55,8-11,20€

Gewdrztraminer

2021 Gewdrztraminer “Turm trocken, Altes Schléfichen Rz 6,4-56,0-7,70€
2022 Gewdrztraminer “Edition*, Platz Rz39,4-56,2-7,70€

2021 Gewdirztraminer “Element‘ fruchtig, Alois Kiefer Rzs54-s7,2-740¢€
2021 Gewdrztraminer “Passion‘ lieblich, Hormuth Rz 66,7 -5 7,6 - 11,60 €

Scheurebe

2022 Scheurebe trocken, Christmann Rz 6,2-56,0-7,50 €

2022 Scheurebe “Turm trocken, Altes SchléRichen rz7,8-63s-7,70€
2022 Scheurebe “Faszination‘ trocken, Schreieck Rz6,2-56,2-7,70€
2022 Scheurebe “35%, Egidiushof Rz 35,1-56,8—-7,50 €

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

2022 blush fumé trocken (Rosé Cabernet Sauvignon), Schreieck Rz 6,0~ 56,6 -9,60 €
2021 Cabernet Sauvignon trocken, Herrengut Rz 3,9-55,6 - 11,50 €

2020 Merlot trocken, Ziegler Rz 4,6 -55,2-9,60 €

2020 Syrah trocken, Seeber Winfried Rz 3,4 -55,6-9,90 €

2021 Syrah Rosé, Becker Rz 18,2-56,3-7,00€

Grauer Burgunder

2022 Grauburgunder trocken, Moll Rz 2,3-56,4-6,80 €

2020 Grauer Burgunder “vom Loss* trocken, Alois Kiefer Rz5,1-6,75-14,00€
2021 GB 500 Fumé trocken, Christmann Rz 4,6 - S 7,8 - 10,00 €

2022 Grauer Burgunder Kabinett feinherb, Seeber Winfried Rz 16,1-56,7-7,20€

Weil3er Burgunder

2022 Weiler Burgunder trocken, Ziegler Rz 5,6 -S5,8 7,20 €

2022 Weilier Burgunder “Element* trocken, Alois KieferrRz5,6 -56,8-7,50€
2022 Weillburgunder “Expression‘ trocken, Hormuth Rz 7,6 - 6,0—7,20 €
2022 Weiliburgunder feinherb, GernertRz 17,1-56,2-6,90 €

St. Laurent und Dornfelder

2019 St. Laurent trocken, Becker Rz5,3-56,2-7,50€

2021 St. Laurent trocken, Platz Rz 7,1-553-6,50 €

2022 Rosé Dornfelder ,,Faszination halbtrocken, Schreieck Rz 13,1 - 55,6 — 6,70€
2022 Dornfelder trocken, Egidiushof Rz 7,2-555-550€

2022 Dornfelder feinfruchtig, Herrengut Rz 36,6 — S 5,0 6,80 €

Riesling

2021 Riesling Steillage Kirchberg trocken, Moll Rz3,9-57,9-14,10€

2022 Riesling “KABI*, Christmann Rz 155-S7,5-7,50€

2021 Riesling Doppelstiick (im Holzfass vergoren), Schreieck Rz 6,3-57,7-10,40€
2022 Riesling “53*, Egidiushof Rz 53,2-57,5-7,00€

Bratwurst
Saumagen

Alessandro
Salate & Pastagerichte
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Vielfalt der Rebsorten RZ = Restzucker — S= Saure — Ab Hof Preis

2021 Cabernet Blanc trocken, Becker Rz 7,4-57,0-850€

2022 Rivaner feinherb, Becker Rz 10,3-55,8-6,50 €

2021 Kerner Kabinett feinherb, Moll Rz 136-56,9-5,30€

2022 Huxelrebe Spétlese fruchtig, Altes Schlélichen Rz53,0-57,7-7,00€
Cabernet Mitos “Schwarze Perle” trocken, Platz Rz 7,6 -S4,7-12,70 €

Sauvignon Blanc

2022 Sauvignon Blanc “Element* trocken, Alois Kiefer Rz3,4-57,3-7,90€
2022 Sauvignon Blanc “Expression® trocken, Hormuth Rz32-s6,4-7,70€
2022 Sauvignon Blanc trocken, Christmannrz 7,0-56,2-750€

2021 Sauvignon Blanc Fumé trocken, Ziegler Rz 5,9 -57,1-13,00€

Am historischen Weinberg -

Spatburgunder

2022 Spatburgunder Rosé trocken, GernertrRz 7,5- 56,6 - 6,90 €

2022 Spéatburgunder Blanc de Noir trocken, Ziegler Rz 7,5-56,1-7,00 €
Spéatburgunder “Edition* trocken, Platz Rz 5,6 - 55,4 -10,20 €

2021 Spéatburgunder trocken, Seeber Winfried Rz 7,1 -5 5,6 - 6,80

Ungekuhlte Einzelflaschen zur Mitnahme
sind am Weinverkaufsstand (untere Kasse)
zu den Ab-Hof-Preisen erhaltlich.

SCAN ME

Sekt- & Weinstand Inhalt Glas  0.75 Fl.
S1 Secco feinherb, Christmann Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure 0,1 3,00 €  15,-- €
S2 2020 Sekt Friiher Malingre brut, Weinbauverein 0,1 350€ 20,--€
S3 2020 Sekt Rosé Merlot brut, Seeber Winfried 0,1 350€ 20,--€
S4 2020 Sekt Pinot brut, Gernert 0,1 350€ 20,--€
S5 2021 Rosé Spatburgunder “SL*, Egidiushof 0,25 500€ 15--€
S6 2022 Grauer Burgunder “Edition* trocken, Platz 0,25 5,00€ 15--€
S7 Mineralwasser 0,251 150€ 3,50€
S8 Traubensaft weild / Schorle, Ziegler 0,251 250€ 051 4,00€
S9 2022 Riesling trocken, Altes SchléRchen 0,251 350€ 051 550¢€
S10 2022 Portugieser Weiherbst, Schreieck 0,251 350€ 051 550¢€
S11 2022 Muller-Thurgau feinfruchtig, herrengut 0,251 3,50€ 051 550€

Preise zzgl. Glaspfand 5 €
Alle Weine, Sekt & Secco enthalten Sulfite



